| nostri Dolci ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

4
GLUTINE - 1
. e = (cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)
Tiramisu s 6 €
CROSTACEI E DERIVATI - 2
Pa n na Cotta(”) 6 € (marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)
Torte della casatss7s» 6 € UOVA - 3
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all'uovo) l
w3 PESCE E DERIVATI - 4
Beva n d e (prodotti alimentari in cui & presente il pesce anche in piccole percentuali) &
|
ARACHIDI E DERIVATI - 5
(creme e condimenti in cui sia anche in piccole dosi)
Bibite in lattina 4 € Plzz a
SOIA E DERIVATI - 6
Coca COIa’ Coca COIa Zero, Fanta’ (prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili))
CONTEMPORANEA
LATTE E DERIVATI - 7
(ogni prodotto in cui viene sviluppato il latte: yogurt, biscotti, forte, gelato e creme varie)

Birre alla Spina «»

FRUTTA A A GUSCIO E DERIVATI - 8

:)) (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi)
Poretti Originale 0201lt. 3.5€
4 luppoli 0,40 It. 6 € SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)
Poretti Bock Chiara 0,20 It. 4 € SENAPE E DERIVATI - 10
dOppiO malto 5 IUppOII O 40 It 7 € (si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)
'y .
R 9 SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
Po rett' BOCk Rossa 0’20 It. 4 € (semi interi utilizzati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)
doppio malto 6 luppoli 0,40 ft. 7€ ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITO - 12
(omqr‘\de solforosa e so]fiti in goncemrmzig_ne superiori a 10 mg/kg.o.lp‘mg./\ esprgssi come SO% o
. oA, el marmalare, neTlacerd, nerno Secc 3 pete BIBTE Andicsiche & Socant i )
Poretti IPA 0,20 It. 4 € '
LUPINI E DERIVATI - 13
IUppOIata a freddo 0’40 lt' 7 € (presenti in cibi vegani sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)
MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc...)

©

Birre artigianali: il B"ﬂ”

Fiola @ GERMAN PILSNER  Alcool: 5% vol. 7€

Bionda dal carattere deciso, finemente luppolata

& Alcool: 6,6 % vol. 7 €
Rossa. Maltata mtensa e corposa

Rabelott encLisHiPa Alcool: 56%vol. T €
Ambrata in stile inglese, intensa e ben bilanciata

SC' ura Alcool: 6,8 % vol. 7 €
HONEY ALE AL MIELE DI CASTAGNA
Rossa intensa e avvolgente, al miele di castagno

Info e prenotazioni 348.3925872

www.pizzeriadiei.com

pizzeriadiei.doppiozero f (f

Vini al calice @ 5€

DOPP ofaﬁ




Le Margherite

A

MARGHERITA 8 €

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte,
olio evo, basilico (.7

BUFALINA 1€

Pomodoro San Marzano Dop, mozzarella di bufala,
parmigiano reggiano DOP, olio evo, basilico -7

DIVERSAMENTE MARGHERITA 12 €

Vellutata di pomodoro rosso semi dried, mozzarella
di bufala, parmigiano reggiano DOP, origano,
olio evo, basilico 7

Le classiche Rosse

MARINARA 9€

Pomodoro San Marzano Dop, olive "riviera",
acciughe del Cantabrico, capperi, origano, aglio,
olio evo, basilico 04

DIAVOLA 10 €

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte,
spianata piccante, peperoncino, olio evo, basilico 7

CAPRICCIOSA 13 €

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte,
spianata piccante, champignon, carciofini,
prosciutto cotto, olive "riviera", olio evo, basilico .7

OSSOLANA 14 €

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte, in uscita:
bresaola della Val d’Ossola, pomodorino datterino
rosso, zeste di grana, olio evo, basilico (7

SPACCANAPOLI 12 €

Pomodoro San Marzano Dop, provola affumicata,
parmigiano reggiano DOP, nduja, olive "riviera",
aglio, origano olio evo, basilico (.7.8)

Le Gialle
MARINARA GIALLA 13 €

Vellutata di datterino giallo, pomodorino giallo semi
dried, olive "riviera", acciughe del Cantabrico, capperi,
aglio, origano, olio evo, basilico (4

DIAVOLA GIALLA 12 €

Vellutata di datterino giallo, provola affumicata,
spianata piccante, peperoncino, olio evo, basilico 7

A

Le Bianche

A

ORTOLANA 12 €

Fior di latte, melanzane, zucchine, peperoni,
olio evo, basilico 7

DE CURTIS 12 €

Fior di latte, cipolla rossa di Tropea, tonno,
olio evo, basilico .47

QUATTRO ALPEGGI 12 €

Fior di latte, blu di Formazza, grasso d’alpe,
caprino, basilico (7

Le Fornarine

A

CLASSICA 5,5 €
Sale, origano, olio evo ®
SESAMO E PARMIGIANO 6 €

Semi di sesamo, parmigiano, olio evo .z

Menu Baby

MARGHERITA BABY 6 €

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte,
olio evo, basilico 7

WURSTEL E PATATINE BABY 7€

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte,
olio evo, wurstel e patatine .7

Le Pizze d'Autore

d
q

DIE 16 €

Fior di latte, pomodoro San Marzano Dop, cipolla rossa di
tropea, salame piccante, lardo alle erbe, riduzione di
vino, basilico®72

MONTE LEONE 16 €

Fior di latte, bresaola della Val d’Ossola, miele di
rododendro, Blu di Formazza, Grasso d’Alpe?

SANDO PIZZA 16 €

Meta pizza: torta ciresa, Grasso d’Alpe, fior di latte,
prosciutto cotto, basilicot®?

Meta Panuozzo: rucola selvatica, crudo di Vigezzo,
caciottino caprino, pomodorini®?)

VIGEZZINA 14 €

Pomodoro San Marzano Dop, fior di latte, in uscita:
burrata pugliese, prosciutto crudo di Vigezzo,
olio evo, basilico 07

SURRIENTO 14 €

Fior di latte, in uscita: mortadella, burratina
pugliese, pesto di pistacchio e granella di pistacchio,
olio evo, basilico (78,9

TARTUFO E CRUDO 15 €

Fior di latte, crema di tartufo, in uscita:
prosciutto crudo di Vigezzo, stracciatella di
burrata, zeste di grana, olio evo, basilico 3.5

TORRE DI STOCKALPER-GONDO 15 €

Fior di latte, formaggio Raclette di Simplon Dorf,
in uscita: carne secca vallesana, olio evo, basilico (7

Piatti Freddi

A

CRUDO E BURRATA 15 €

Prosciutto crudo della Valle Vigezzo e burrata pugliese®

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA 13 €

Bresaola ossolana, rucola e grana®

INSALATA CAPRESE 10 €
Mozzarella fior di latte, pomodoro, olio e origano
INSALATA MISTA 10 €

Lattuga, cipolle, mais, olive, crostino di pane®

Aggiunta 1,5 € per ingrediente
Coperto 2 €




